SO Y TE THANH PHO CAN THO CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
BENH VIEN PHU SAN TP. CAN THO Poc lap — Tw do — Hanh phiic

Cén Tho, ngay 09 thdng 12 ndm 2025

YEU CAU BAO GIA
Veé viéc Cung cap nguyén li€u, thwe phim cho khoa Dinh dudng va Tiét ché
trong thoi gian cho goi thiu Ién

Kinh gti: Quy Cong ty.

Can ct Luat D4u thau s6 22/2023/QH15 ngay 23 thing 6 n&m 2023;

Céan ctr Luét sira d6i, bd sung mot sd diéu ctia Luat Quy hoach, Luét Pau tu,
Luat DAu tu theo phuong thirc ddi tac cong tu va Lut Péu thau s6 57/2024/QH15
ngay 29 thang 11 ndm 2024;

Cin ctr Luat stra di, bd sung mot sé didu ctia Luat D4u thiu, Lut Pau tu
theo phuong thirc d6i tac cong tu, Luat Hai quan, Luat Thué gia tri gia ting, Lut
Thué xuét khéu, Thue nhép khau, Luat dAu tu, Luat dau tu cong, Luat Quéan 1y, st
dung tai san cong sd 90/2025/QH15 ngay 25 thang 6 ndm 2025;

Céan ctr Nghi dinh s6 214/2025/ND- CP ngay 04 thang 8 ndm 2025 cia Chinh
pht Quy dinh chi tiét mot sb diéu va bién phép thi hanh Luét D4u thau vé lua chon
nha thau;

Can cir D& nghi ngay 02 thang 12 ndm 2025 ctia khoa Dinh dudng va Tiét ché
vé viée du tru nguyén liéu, thuc phim cho khoa Dinh dudng va Tiét ché trong thoi
gian cho goi thau 16m;

Cén ctr Bién ban khao sat ngdy 04 thang 12 nim 2025 ctia phong Hanh chinh \~
quan tri vé viéc cung cap nguyén liéu, thuc phdm cho khoa Dinh dudng va Tiét ché
trong thoi gian cho goi thau 16m;

Bénh vién kinh moi Quy cdng ty c6 du ning lyc va kinh nghiém quan tdm
dén noi dung chao gia xin vui long gtri bdo gia dén bénh vién theo thong tin sau:

I. THONG TIN CUA PON VI YEU CAU BAO GIA

1. Don vi yéu ciu béo gi: Bénh vién Phu san thanh phd Cén Tho.

,2. Thong tin lién hé ctia bd phan tiép nhan bao gia: Phong Hanh chinh Quan
tri, so dién thoai: 0292.6518125.

3. Cach thuc tlep nhén bao gia: Nhan truc tlep tai phong Hanh chinh Quan
tri (1au 2) - Bénh vién Phu san thanh phd Cén Tho, s6 106 Cach mang thang Tam,
phuong Céi Khé, thanh phé Can Tho.

4. Noi dung ghi ngoai bia Hb so béo gid: Goi thiu: cung cép nguyen liu,
thyc pham cho khoa khoa Dinh dudng va Tiét ché trong thoi gian chd goi thau
16n.

5. Thoi han tiép nhan bao gié: K& tir ngay 09 thang 12 ndm 2025 dén trude 7g00
ngay 16 thang 12 nam 2025. Céc bao gi4 nhan dugc sau thoi diém néu trén s& khong
duogc xem xét.

I1. NOI DUNG BAO GIA
1. Hang héa chao gia
Dinh kém Phu luc danh muc hang héa moi chao gia.
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* Thoi han ¢6 hiéu luc cta béo gia: T6i thiéu trong 90 ngay, ké tir ngay ky
Thu bao gia.

* Pon gia trén.bao gébm VAT, chi phi van chuyén va lap dat dén don vi st
dung

* Hang méi 100%, dam bao dung ngudn gbc, xuét x.

2. Pia diém va thoi gian giao hang:

4.1. Pia diérp g‘iao hang va lép dit: khoa Dinh dudng va Tiét ché - Bénh vién
Phu san thanh pho Can Tho.

4.2. Thoi gian giao héng: Trong vong 2-5 ngay sau khi dat hang. |

I1II. HO SO BAO GIA GOM CO:

- Thu béo gié.

- Gi4y chting nhén ding ky doanh nghiép/kinh doanh: 01 ban copy.

- Nha thau tham du phai c6 tén trén Hé théng mang d4u thau quéc gia.

Bénh vién Phu san thanh phé Can Tho mong nhén dugc sy quan tdm vahop .
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CONG HOA XA HOQI CHU NGHIA VIET NAM
Doc lap — Tw do — Hanh phic

PHU LUC DANH MUC HANG HOA HANG HOA MOI CHAO GIA
(Kém theo Yéu cau bdo gid ngay 09 thang 12 nam 2025 ciia Bénh vién Phy san thanh phé Can Tho)

o " 5 ha3 . GIA . o Hang Pt Nim
STT ]l)l?lllllh e kg e 1\14(“, ';:f{‘g/ Théng s6 ky thuat PVT lK.h‘" BAN T:‘.?"h Tl'.'f‘“ san | X" | “an | Ghicha
g hoa 3 y hiéu wong (+VAT) ién iéu xut X <ut
Stta twoi khong duong. C6 dan nhéan ghi rd
Sita turoi ti€t thoi diém déng g0i, han sir dung, don vi san U tién
1 trung khéng xuét hodc phan phéi va khéi lugng. Han str | Bich 50 Vihamilk
dudng 220ml dung cia hang héa con dugc 3 thang tré 1én.
Quy cach: dong g6i 220 ml/ bich.
Sira twoi khong duong. C6 dan nhan ghi rd ///J
Sira tuoi tiét thorl diém déng goi, han sir dung, don vi san U tisfa®) o
D, truing khong xuét hogc phan phéi va khéi luong. Han sir | Hop 50 Vinaf 1~ vd i
duong 110ml dung cuia hang héa con dugc 3 thang trd 1én. fl% 2
Quy cach: déng g6i 110 ml/ hop. ":;
Sita chua kh6ng dudng. C6 dan nhéan ghi 18 ‘L‘i
thoi diém déng g0i, han sir dung, don vi san ;05‘
3 Sita chua xuét hogc phan phdi va khéi lwong. Han st H6 250 Uu tién =
khong duong dung ctia hang héa con dugc 1 thang tré 1én. °P Vinamilk
Quy céch: déng g6i 4 hop/ldc, dong gbi 100g/
hop.
C6 dan nhén ghi rd thoi diém déng goi, han }g:itlen
S et sur dung, don vi san xuét hoic phén phéi va i
4 lsi'l[Ia uniid khéi luong. Quy céach: dong goi 1 i/ hop. | Hop 300 gﬂgﬁi
Han sir dung cuia hang héa con t6i thidu 3 tic St
thang tro 1én it duwdmg
5 Kem siia tuoi Kem sita tuoi (whipping cream) lam banh. Ho 15 Ul tién
déanh tiét tring Thanh phan c6 Kem sita tuoi. Cé dan nhan °P kem sira




ghi 15 thoi diém déng goi, han sir dung, don tuoi
vi san xuit hodc phan phéi va khdi luong. Anchor
Quy céch: déng goi 1 lit/ hop. Han sir dung
clia hang héa con tdi thiéu 3 thang trd 1én.
Sira tuoi khong duong. Cé dan nhén ghi ro
Sita tuoi tiét thoi diém déng géi, han sir dung, don vi san U tié
& X o A Ta £ " n u tién
6 trung khong xuét hodc phan phoi va khoi lugng. Han st | Hop 800 Vinaniille
duong 1 lit dung cuia hang hoa con dugc 3 thang trd 1én.
Quy cach: dong g6i 1 lit/ hdp.
C6 dén nhan ghi 15 thoi diém déng g6i, han Uu tién
Dau oho str dung, don vi san xut hozc phan phdi va dau
au phong £ ol 5 . . A
7 khoi lugng. Quy cach: dong géi 500 g/bich. | Bich 30 phdng
(500 gram) Han sir dung clia hang héa con t6i thiéu 01 Xuan
thang. Héng
C6 dén nhan ghi 15 thoi diém dong g6i, han Uu tién
Péau phong s 'dung, don vi san xuét hodc phéan phéi va dau
8 : ; khoi lugng. Quy cach: dong géi 300 g/bich. | Bich 60 phong
(300 gram) Han sir dung ctia hang héa con t6i thidu 01 Xuén
thang. Hong 1
Vit phé nguyén, khéng gay vun, kho gion. _{37
C6 dén nhan ghi ro thoi diém dong goi, han ‘é
e sir dung, don vi san xuét hoic phan phéi va . bl
9 Phé kho khdi lugng. Quy céch: déng g(’)ip2300 g/bich. B 250 C’A,:
Han sir dung ctia hang héa con t6i thidu 01 "H:H
thang. -
Nui dang 6ng dai, con nguyén hinh dang, kich ‘"k/:
thudce, khong bi bé. C6 dan nhan ghi rd thoi Uutien T
y 2 5o , A J u tien
10 Nui & ng 1én dle“m dong goi, han s d’l._mg, don vi san xuit Bich 50 sl
hodc phan phdi va khéi lugng. Quy céch: : Safsen
dong goi 400 g/bich. Han st dung cta hang
héa con tdi thiéu 01 théng.
Nui dang éng ngén, cong, con nguyén hinh
dang, kich thuéc, khong bi bé. C6 dén nhan Ul tién
1 Nui kho ) ghi 13 thoi diém déng g6i, han sir dung, don Bich 200 nui
(cong ngan) vi san xuat hodc phén phdi va khoi luong. . Safoco
Quy cach: dong go6i 500 g/bich. Han st dung
clia hang hoéa con tdi thidu 01 thang.
el
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Mi trimg

Vit mi nguyén, khong giy vun, khé gion.
Thanh phan: c¢6 bét mi, trung C6 dan nhin
ghi 13 thoi diém dong goi, han sir dung, don
vi san xuét hodc phan phdi va khéi lugng.
Quy cach: dong g01 400g/bich. Han sir dung
cuia hang héa con tdi thiéu 01 thang.

Bich

250

U tién
mi tring
Safoco

13

Bun gao kho

Vit bun nguyén, khong gay vun, khé gion.
Thanh phan 220 >90%. C6 dan nhan ghi ro
thoi diém dong g6i, han str dung, don vi san
xuit hoic phan phéi va khdi luong. Quy
cach: dong £0i 500 g/bich. Han sir dung ctia
hang héa con téi thiéu 01 théng

Bich

50

14

Stta dac co
duong

C6 dan nhan ghl 15 thoi diém dong goi, han
sur dung, don vi san xuét hogc phan phdi va
khéi luong. Han sir dung cta hang héa con
duogc 3 thang troé 1én. Quy cach: déng géi
>1kg/ hop.

50

Uu tién
cream
stra dac
Ngdi sao
phuong
nam

15

Bot rau cau
(déo)

Quy cach: dong g6i 10g/ go6i. Trén bao bi c6
ghi thoi diém déng goi, han sir dung, don
vi san xuét hodc phén phdi va kh01 luong.
Han sir dung cta hang héa con tbi thiéu 03
thang.

Goi

150

16

Bot rau cau
(gion)

Quy céch: dong g6i 50g/ g6i. Trén bao bi c6
ghi 15 thoi diém déng goi, han sir dung, don
vi san xuit hodc phan phéi va kh01 luong.
Han sir dung cua hang héa con téi thiéu 03
thang.

Goi

60

ca vang

17

Ca phé den
hoa tan

Quy céch: 15 g6i / hop. Mbi géi 16g. Trén
bao bi c6 ghi rd thoi diém déng g0i, han si
dung, don vi san xuét hoic phan phdi va kh01
luong. Han sir dung cia hang héa con téi
thiéu 03 thang

10

Ul tién
ca phé
den
Nescafe




